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Stabilimento enologico
Collemassari, Grosseto

Premiato con il primo premio al concorso internazionale Fassa Bortolo,
il progetto di questa azienda vinicola rappresenta la perfetta sintesi tra
architettura sostenibile e attenzione alle problematiche del risparmio
energetico

Fote di Paolo Da Re, Francesce Perani, Corrade Bonome

Progetto: Project:

Ceniro aziendale Poggio La Comare Poggio La Gomare busingss complex

Luogo: Location:

Localits Colle Massan, Grossato Localita Colle Massarl, Grosseto

Realizzazione: Date of realization:

2000-2005 2000-2003

Progettisti: Designers:

Edoardo Milesi con Laura Pizzi 2 Paclo Vimescati, Uberto Edcloardo Milesi with Laura Pizzi and Paul Vimercati, Uberto
Coppetelh(Calcoio strutturate) Coppetalll {structural calculations)

Schermatura solare: Solar Shading:

Sistam| franglsole n leono (Mero] con lamells verticali fisse e
orientabill, & orizzontali molorizzate

A0 Solaria numsicquatin

Wooden sun breaker systems (made by Merio) with fixad and
adjustabla variical blades. end motorized honzontaks
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E ! opinione diffusa —non lo era agli inizi del secolo scor-
so—che agli edifici produttivi si debba dedicare minor
sforzo intellettuale per mggiungere alti livelli qualitativi nel
settore della sostenibilita, del comfort abitativo, del rispar-
min energetica, della buona architetturn in generale,
Ritengo al contrario che siano questi | presupposti, o stino-
lo e il fine per una corretta progentazione. Uno stile pil vici-
no, per certi versi, all'architettura spontanea che, totalmente
in linea con l'immediatezea delle risorse nawrali = il caldeo, i
freddo, il vento, la luce, I'acqua, il paesaggio - governa gli
elementi naturali per piegarli alle proprie necessiti finaliz-
zate .lI. rlhl\.‘.rr]!llfil] I IH}].\L L % .Ii L_i_i]!lll_l!l 3

Questa 1a filosofa progettuale dell architetto Edoardo
Milesi, filosofia che si & concretizzata nella definizione del
progetio del Centro aziendale Poggio La Comare, azienda
vinicola in provincia di Grosseto realizzata interamente se-
condo i principi della bioedilizia e del risparmio energetico,
¢ che €& valso il primo premio al premio internazionale
Architettura Sostenibile 20006 Fassa Bortolo,

[l fabbricato € una scatola dilegno. 1 magazzini, i locali tec
nici, i ricovero dei mezzi agricoli sono ricavari nella collina,
Unico elemento emergente € una quinta bianea che uscen-
do dalla collina organizza ¢ riordina gli spazi esterni neces-
sari alla manovra degli avtomezai. La voglia di progettare
degli spazi e non un edificio appare ancora pit evidente nel
corpo di fabbrica che emerge oltre la “scotola di legno® e la
sovrasta sullo spigolo sud-ovest. Una gabbia rada e leggera
di pilastri e travi in cemento bianco che come un pergolato
nasce dalla vigna e si appoggia in modo quasi provvisorio
sopra il corpo interrato. Una maglia bianca che trattiené co-

me una rete il paesaggio circostante riempiendosi via via di
eventi legati alla produzione e alla commercializzazione del
vino ma anche alla promozione del erritorio. Uno spazio
opposto ma complementare al solido ventre ricostruito del-
la collina che trasforma e gelosamente protegge il suo pre-
zioso prodotio, une spazio pulsante diaivie legate alla co-
noscenza del vino, alla degustazione, ai suoi approfondi-
menti scientifici e conviviali, La grande
della Cantina di Collemassari alterna i piend ¢ 1 vuoti lungo
Un PErcorso intermo-esterno conseguente al funzionamento
produttivo del fabbricato che ricalea esatamente le fasi del

*scatola” di legno

processo enologico. Un processo che, come prevedono le
piteavanzate teorie, trasforma le uve in vino mediante un
prth'l..'tiiml..':‘!ll.l *a cadura” persemplice gravitd senza mai
I"ausilio di pompe elenromeccaniche che siressano il pro-
dotto diminuendone la qualith,

Lin percarso che, partendo dalla grande terrazza-teno dove
tramori scaricano 'uva, scende per 13 metri fino alla barri-
caia interrata aprendosi vin via al paesaggio naturale, scan-
dendone le altimetrie mediante uscite in quota funzionali al-
la produzione, mostrando le coltivazionie il pacsageio na-
turale in un continuo interagire con l'intero complesso, Le
soluzioni bioclimatiche che regolano temperature e ventila-
zione hanno sicuramente guidato il progeto caramerizzan-
dol'oper nel suo insieme.

Un'ossatura in calcestruzzo per contrastare la pressione del-
la collina e i sovraccanchi dei mezzi che scaricano I'uva sul-
la copertura della cantina. Pareri ventilate in legno 13 dove
l'inerzia termica va protetia, guidaa ¢ riequilibrata. Legno
naturale a doghe per filtrare 1a luce diretta del sole, Lastre in
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Materiali impiegati

Strutture in cls bianco con inerta in marmo di Carrara e leganie
camento tino Aquils ltalcementi

Tamponamenti in termolaterizio Wisnerberger cm 38, impa-
stato con farina dilegno

Paretiventiate in cedro rosso canadese

Struttura di copertura in lance lamealiare

Isolamenta di coperturainfana divetro spessome cm B8 conso
prastante ventilazione

Manto di coperiura a {zttonerna in Rheinzink

Infissi di acciaio; profilato Jansen a tagiotermico: ditaR & T erl
Infissi in legno lance lamellare naturale: ditta Capoferrisd
Pavimantazione in pigtra efrusca del Monte Amista

Impianti di climatizzazione a pompadicalore: ditta lacopoza
Pavimaniazione iecnicaingras antiacido tipo Buchial: ditta
Tecnopavimenti

Vetrate stratificate basso emissivesp, 4-4/12/3+3

Frangisole in legno di cedro canadese: ditta Merlo sri

Implanti alettrici; ditia Minocce!

Croereinferro: ditta Acquaroli snc

Materials employed

Frames inwhite CLS with Carrara martie granules and Aguiia

lfalcement cement-typs binder

Curtain wallsin 38-crm Wienerbarger thermo-brick, mi h

Wwood flour

Vantitated walls in Canadian red cedar

Coverframs inlarchiamelate

Insuiation of covering in 8-mm thick fbreglass with overlving

venliiation

Mantia of coverand sheet metal in Rheinzink

5" I.': il

Capolern S.rl

Etruscan stone floonng by Monta Amiata

Heat pump airconditioring systems by lacopozi

Techmcal paving in Buchtal-ypes gniacid grés, by

Tecnopavimeant

Low emission sp. 4+4/12/3+3 layerad glazing

Canzdian cedar-wood sun biinds; by Merfo S.rl

Elactrical instalations by the Mincool company

lronwerks By Aco B B
lavoro dell'ueme, eche nemmenouna goccin d acgu Vviene sprecata, durante
E ricorrendo alla cosl deta bioingegneria che nella Cantina tutte le fasi delle lavorazioni la dove la quantiti d'acqua uti-
di Collemassari, il microclima necessario alla produzione e lizzata & enorme. 1'acqua, compresa quella dei drenaggi sot-
alla conservazione del vino, dall'umidita al contenimento terranei della barricaia che viene tenuta sempre in parte
del fabbisogno energetico avvengono naturalmente, stoccata per garantire il giusio prado di umidit, viene ot
Fattore credo fondamentale perla sostenibilith dellazienda,  interamente recuperaia, depurata e stoccata in diverse tipo-

Solaria nymerccingue 4.
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progeito

logie di cisterne, usata piu volte e alla fine tuita recapitata in
un unico impianto di fitodepurazione dal quale esce depu-
rita per entrare in un biacino ai margini di un corso d'acqua
e i [ riattinta per Uirrigazione delle vigne creando nel frat-
lempo una impornante oasi umida ad alto contenuto natura-
listico.

Nel progeto della Cantina di Collemassari architettura in-
terviene in modo dinamico a risolvere le problematiche tipi-
che diquesti luoghi di lavoro. La climatizzazione avviene
mediante la selezione delle energie naturali, affidata dal
punta di vista edilizio a murature con grande inerzia termica
e a pareti e copernure ventilate, ed & regolabile mediante 1'a-
pertura € la chiusura dei grandi camini orientati e posiziona-
ti in punti strategici in grado di guidare la ventilazione natu-
rale umidificata lungo i pavimenti con funzione di collettori
delle acque di drenaggio (vedi schemi grafici).

La presenza dei campi elettromagnetici che concentrandosi
sui contenitorn inaccizio modificano la molecola del vino -
tuiti imacchinari sonoremoti € interrati. La maglia bianca in
c.a. che ospita il setiore degusiazione € in realtd un colletto-
re del campo magnetico generate dal vicino elettrodotto poi
sCaricaltoa errd.

Pane del benessere termico dell’edificio & garantita dai due
diversi sistemi frangisole in legno della Merlo. Nella
Palazzina Uffici il sistema Frangisole verticale orientabile ¢
fisso & composto da lamelle in legno (sezione 150x30 mm)
chiuse alle estremita da testate in alluminio stampato ano-
dizzato. Le strutture orizzontali sone composte da profili in
alluminio estruso anodizeato sexione a T, completo di siste-
ma di orientamento pale rramite barre di comande in allumi-
nio anodizzato.

Nella Zona Meeting il Sistema Frangisole 1 lamelle orizzon-
tali & lo stesso della palazzina Uffici, ma con struttura por-
tante composta da montanti laterali in alluminio estruso
anodizzato da 80x20 forati a passo e completi di perni in ac-
cigio Inox da 8 mm di diametro per la rotazione delle lamel-
le ¢ da montante centrale rompi-tratta in alluminio estruso
anodizzato sezione a rettangolare 100 x 50 forato a passo
per lalloggiamento dei perni di rotazione in acciaio inox ¢
fresato per l'alloggiamento interno del motore ad azione li-
neare 24V Sistema di orientamento pale tramite barre di co-
mando in alluminio anodizzato,

L] a
Collemassari vineyard, Grosseto
Awarded first prize in the Fassa Bortolo
international competition, this wine-making
company’s project is a perfect synthesis between
sustainable architecture and attention to energy
saving problems

P erwidely beld opinion - though wasn tat the beginning
of the past ceniury - that with factory-type buildings lesser fn-
tellechual effort needs to be devoted to achiveing bigh quali-
fative standards regarding susiainability, usage comfort
artd energy saving: good architectire generally
{ think on the contrary trat sucl aspects are necessary condi-
tfons, the stintulos and aime forcorrect planning. Astyle in
cerfain weys closerio spontaneous architecture thai, tolally

A0 Solaria numeccingus

i line with the invmediacy of the natyral resources -the 1
toearntth, cold, wind, Haght, weterand landscape - governs the
nieitrirerl elements in order to bend them to ils reguirements
aimed ai the saving of resonrces and comfort ™. _
This iz the planning philasophy of architect Edoardo Milesi, @,
philasophy realised tn the description of the Pogoio La
Comarecompeny beadeguiarters, a wine producerin the pro-
vinceofGrosseta, builtentively on bio-construction and
energy saving privnciples, and which bas been deemed
warthy of First Prize in the 2006 Fassa Bortolointernational
stestainable arehitechire aieare

1 iz awooden box constinction. The warchouses, fechnical
spaces, and agricultural vebicle depor are caved into the bifl)
The only elemeoni tn the open is a white wing that, emereing

from the bill, organises and tidies up the wecessary external

spaces forthe manocuvring of velicles. The destre fo design
some spaces ared nofa baifding appears sl more evident in
the factory body thar emerges beyond the “wooden box ™ and
fi'J“PJ"Jr.'-‘HH'Llf.'-' {ton thesoulb-twestern corner,

A lighi and widely-spaced cage of whire concrete piflars and
beams that fike a trellis work arises from the vinevard andre-
stetranalmost femporary way overthe undergronund
SIFHCTure.

A wbite mesh that seems like a netto bold back the surroun-
ding landscape. gradually filling up with events Hnked to the
production and trading of the wine but also to the pramotion
of ibeterritory. A space that s opposed vet complementaryio
the reconstricted solid belly of the bill thal transforms and
Jealously protects its precious product, a space prlsating with
activitios connected with wine know-hme, its tasting, its
scientific aved conpivial testing. The greal “wooden box™of
this Collemeassari canting alternates solids ared hallows
cifting an tnternal-exiernal course consistent with the i
making building’s operations, tracking exactly the various
Plases of the oenological process. A process that, as the most
delvegniced iheories provide for, transforms the grapes frifo -
ne by means of a “free fall " by a simple gravily procedure
without the aid af electromecharnical gromps that would
“stress” ihe prociucy, diminishing the guality.

The coursesiaris from the great terrace-roof where the trac-
tors untload the grapes, and then descends for 13 metresio
the barrel cellar gradually opening oul to the naliral land-
scape, articulating its alifmelries by mecns of exits at beights:
Junctionalto the production, showing the cultivation and
ndalural landscape ina continuous fnteracting with the enti-
recomplex,

The bio-climaticsolulfons thai regrlate temperaiure and
ventitation bavesurely putded this project, characterising
the work i fts entiveny. A concrete skeleton i order to con-
treest the pressure of the bill and the overfoads of the vebicles
that witload the grapes on to the cellars covering. Ventilated
wooden wells wheve the thermel {nertia s safepnarded, gri-
ded and re-balanced. Natural wooden sfais filter the divect
stndight. Zing titaninm slabs for the protection of the twater,
Low-emission acid-treated glazing for balancing the natti-
reil Hipht

Formalistic aestbeticism and architectonic design called for
cif any cost, the Cantina di Colfemdassari is, however, the r,uu"-__
come of irlense flanning efforts where comeepits Hke energy
saving, blo-construction, workplace quallty and io-clima-



tic enginecring have gutded the desigh and painstaikmg
ehoice of every single component and material, Special af-
fenifon wes given to the complexity of the surface weft that
characterises a building where the external sfxices are
miixed arnd get confused with tbe dnteriors, in a complicated,
golive arrd passive frnci tonai intervefation between niaturdl
fes and Man s fabaur

enery

fris byruerning o so-called bicengineering that, within the

Collentassari wine works, the micro-climeate necessary forthe

nabing and conservation ofthewine, from the bumidit
control orerenergy requiremenis. ocours naturally
A faciorthal I consider fundamental forthe comany s su

iz

stetirabaility d5 that nof even a drof of water is wasted, during
all the working phases where the amouwnt of water used {5
CROrTons

Thewater, including tharof the wine cellar s wndergrotrd
drainage theat s always partially beld back in order toensure
theright degreeof bumidity, comes to be filly recovered, pu-
riffed and stored in varions bipes of cisterns, tben used many
times overand in the and condocled into a sin
fication sy
intoa pool on the margins of a water conrseda ited frinm there

plrto-frir-

o frome whick

T ETRETHCS C fecn L'l’:"'-'-'f."..‘jf feenier

re-drawn forthe invigaiion o
creating an important wet pasis aith a bigh nattirafistic

CoNier’

the vines, in the meaniime

In the Canlinea oi Collemassart frrofect, thearchifeciure in
tervenes dynamically to resolve the typical problemsof such
workblaces. The air comditioning bappens through the selec
tion of natural energies, entrusted from the building point of
view to masonry having greal thermal inertia pius ventifeted
weills coveed corerings, and itis regalated by mecns of the ope-
ing and closing of preat vents positfoned and directed in
strategic points, and able to guide the natural bumidificd
ventilation along the floors with the function of draindge
weter collectors (see diagrams.)
The presences of electromag netic fields that concenirate on
thesteel containers modify the wine molecule - afl the machi-
:I:I_I:-..I. I 5 r'n;,"l'h‘l'hlll:-' &l .”f.ll HTERE '-’:[\'."f Ml i'.'e'.||I
the white mesh thar
decomntodaies the tasting section ts actually a collector for
the magnelic fleld generated by the nearby potirerline then
discharped to earth
Part of the building s thermal comfort is ensured by the tuo
differeni wooden sin-shading systems miade by Merlo, In the
office heilding the fixved and adiustable vertical sysiem (s
made up of wooden blades (cross-section 1 50x30mm ) closed
ait the ends by die-cast anodised aluminiun beaads
While harizontal striictures are compased of T=section profi-
les in anodised extrided alumtninm, complete with bade
adiusting system via anodised alunrininum control levers.
For the meeting area, the borizontal-blade sun shading isthe
same as in the office section, but with the carrying struciire
made up ith anodised extrided aluminium lateral posts
Sthe20and friterval pierced, compdete with 8-wm diamerer
stainless steel joint pins for rotating the blades, and with rec-
taneular-section anodised extruded aluminium central po-
sts, J0xS 0 aned intercal plerced (o hotise the stainless steel
rofettion foint pins, milled for the imternal accommodation
of a finearaction 24-Vmotor. The blade adfustiment system is
via anodised aluminfum control sticks ®




