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EDOARDO MILESI

ossiamo esaminare lo stabilimento
enologico, realizzato da Edoardo
Milesi a Cinigiano tra il 2000 e il
2005, da quattro diversi ma, insie-
me, concomitanti punti di vista: del funzio-
namento della struttura, del rapporto tra la
costruzione e il paesaggio collinare circostan-
te, degli accorgimenti bioclimatici, del lin-
guaggio architettonico impiegato.
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zione di un percorso
di visita attraverso lo
stabilimento e, in particolare, lungo la barricaia
—la zona dove sono custodite le botti — oltre alla
previsione di accoglienti locali destinati alla
degustazione e alla vendita.

Per quanto riguarda ['attivita produttiva,
lo schema progettuale approntato da Milesi,
¢ della massima semplicita ed & basato sul
principio della gravita. Le uve vengono depo-
sitate sulla terrazza dello stabilimento che
pertanto deve poter essere raggi iunta median-
e un percorso inclinato carrabile. Lasciate
essiccare al sole, sono condotte tramite tra-
mogge al piano inferiore dove avviene la
lavorazione in grandi recipienti di acciaio.
Dopodiché il prodotto ¢ portato al piano
interrato, nella barricaia, dove ¢ lasciato in-
vecchiare. Vi & infine I'imbottigliamento
che, per minimizzare i trasporti, avviene in
un locale limitrofo.

Ugualmente semplice ¢ lo schema dei per-
corsi destinali ai visitatori. L'itinerario inizia
da un punto di incontro, passa attraverso la
fabbrica vera ¢ propria e si conclude in una
zona destinata alla vendita, sopra la quale
sono ubicate le attivitd direzionali cio¢ gli
uffici amministrativi ¢ quelli destinati alla
proprieta.

apporto tra la costruzione

e il paesaggio collinare

Per evitare che I'intervento, con i suoi
19.000 metri cubi di costruito potesse correre
il rischio di deturpare il delicato paesaggio
collinare nel quale & ubicato, Milesi ha utiliz-
zato con intelligenza I’ orografia del terreno ¢
all’occorrenza I'ha rimodellata. Ha cosi potu-
to anche approntare, facendolo apparire co-
me un naturale movimento del terreno, quel
piano inclinato, di cui parlavamo in preceden-
za, che permette I’accesso alla terrazza dei
trattori carichi d’uva. Occorre, inoltre, sottoli-
neare che i tre livelli fuori terra che, nei punti
piu alti, fuoriescono rispetto al piano di cam-
pagna, non contraddicono I'andamento preva-
lentemente orizzontale della costruzione i cui
materiali, grazie all’estensivo uso del legno
di cedro come rivestimento, bene si accorda-
no con lo spazio naturale circostante.

Accorgimenti bioclimafici

L’edificio, nel suo insieme, mostra padro-
nanza delle tecniche bioclimatiche, tanto che
ha vinto il recente premio internazionale di
Architettura sostenibile organizzato dalla
Fossa Bortolo in collaborazione con la facol-
ta di architettura di Ferrara. Tutta 'acqua
piovana &, per esempio, raccolta, recuperata
e filtrata ¢, dopo essere stata ulilizzata per le
lavorazioni del prodotto, indirizzata in un
impianto di fitodepurazione — cioé che avvie-
ne attraverso piante — per poi confluire in un
laghetto artificiale da dove viene ripescata
per I'irrigazione delle vigne circostanti. Nel-
la barricaia ¢ stato previsto un sistema di
umidificazione gestito attraverso il drenag-
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CANTINA COLLEMASSARI A CINIGIANO (GR)

In maremma la cantina

Nessun compiacimento estetico dietro la ricchezza del disegno, molta attenzione alle tecniche bioclimatiche
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gio a pavimento dell’acqua (a sua volta colle-
gato a un bacino di raccolta) e la ventilazione
attivata da alti camini. Con il risultato che
I’ambiente puo essere mantenuto a 17 gradi
con un tasso di umidita del 75%, mentre in
occasione di particolari eventi — per esempio
di un concerto che si & deciso di ospitare a
scopo promozionale — si possono raggiunge-
re, aprendo e chiudendo i passaggi della ven-
tilazione, temperature pil alte e tassi di umi-
dita minori.

Linguaggio architettonico

Tutto I'edificio & giocato sull’incontro tra
elimi razionalisti e organici attraverso lo stu-
diato contrappunto tra due materiali: il ce-
mento bianco e il legno di cedro. Nonostante
Particolata varieta dell’impianto e, a tratti,
una ricchezza eccessiva di disegno, non vi
sono gratuiti compiacimenti estetici. Dietro
la scelta di una forma vi & sempre una giusti-
ficazione razionale. La tettoia a sud protegge
I’ambiente retrostante dal sole e la sua incon-
sueta inclinazione & data dalla necessita di
raccogliere I'acqua piovana. L’ ossatura a tra-
vi e pilastri del corpo di fabbrica dove vi
sono 1 locali destinati alla degustazione serve
a riparare dal sole i retrostanti tamponamenti
in legno a lame orientabili. La scelta di rive-
stire in legno due prospetti della palazzina
direzionale lasciando in cemento a faccia
vista gli altri due, deriva dalla volonta di
aprire questa sui lati dove ¢’¢ un panorama
migliore, lasciando ciechi gli altri due. ®




