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In totale armonia con la
natura l'azienda vinicola
_ : creata in Maremma da Ernesto
S— |- | DBertarelli, plurivincitore

DI . della Coppa America col
| leam svizzero Alingh.

il x'# ¥ PER UN VINO
i i DA CAMPIONI

servizio di Daniela Melandri - foto di Gianni Terenzi

I ALTO, LIS VISTA D IMSIEME DELL AZIENDA E UM PARTICOLARE
DEL CAMIMO DI VENTILAZIONE SU LN LATC DELLEDIFICHD,

QU SOPRA, IL PALAZZETTO DEGU UFFICH, RIPARATO DA LAMELLE
Dl LEGMNO CHE FUNGOMNO DA SCHERMO SOLARE. I BASSO,

IL EVESTIMENTO 1N CEDRO ROSS0 ALLINTERMNO DELLAREA DI
STAGIOMATURA, ALLCULTIMO LIVELLD SOTTERRAMED, HA URLA
FUNZIONE DI FUNGICIDA MATURALE

Ernesto Bertarelli, 'industriale armatore di Alinghi,
vincitore delle ultime due edizioni della Coppa
America, ha voluto per la sua azienda vinicola toscana
una soluzione architettonica rispettosa dell'ambiente.
Cosi & nata, in provincia di Grosseto, la cantina di
Colle Massari, dove si integrano risparmio energetico,
bioedilizia, qualita del lavoro e ingegmeria. Pit di 6.000
metri quadrati di area concepiti come un grande labg
ratorio, per lo pit sotterraneo, dove sperimentare tec-
niche vitivinicole all’avanguardia e preservare le mi
gliori condizioni ambientali in armonia con la natura
La movimentazione dell'uva, e successivamente quella
del mosto, avviene sfruttanda la forza di gravita,

senza alcun ausilio di macchinari meccanici che, —




SOPRA, GU UFFICH, COMN LA PARETE BLAMCA SULLD SFOMDO CHE
DELIMITA IL PLAZTALE Df RACCOLTA DELLAA, SOTTO, LA Z0NA
DEGUSTAZIONE CHMBREGGIATA DA LAMELLE D LEGHNC,

IN BASSO, A SIMNISTRA LA GRIGLLA Dl CEMENTO ARMATS CHE
APIIULLA, | CAMP ELETTROMAGINETICL A DESTRA IL PERCORSD
TRA | DUE STRATICHE PROTEGGOMND LA FACCLATA DELLA
CANTIMNA DAL VEMTO E BAL SOLE. LinA SCLUZIONE PER
GARAMTIRE TEMPERATLIRE MITI SEMZA USARE COMNDIZIONATORI
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la struttura si sviluppa
in verticale, cosi wva e mosto si
spostano grazie alla gravita

=

oltre a essere grandi energivori, possono compromet- |
tere I'integrita della raccolta. L'uva ingopiata dalle tr=
mogge, poste in copertura al livello del terreno, scen-
de per caduta nei grandi tank in acciaio al primo livel:
lo sottoterra, e successivamente, sempre per caduta,
nelle botti di legno al livello pitt interrato. Tutta la
struttura, inclusi i magazzini, i locali tecnici e il rico-
vero dei mezzi agricoli, & sviluppata in verticale sotto
il livello del terreno. Unico elemento Emergente & una
quinta bianca che organizza gli spazi esterni necessari
alla manovra degli automezzi. La parete funziona da
schermo per i forti venti e come elemento di ombreg-
giamento dal sole diretto, per riparare I'uva appena
raccolta nel piazzale centrale. La luce naturale & at
tentamente gestita affinché entri solo, dove e quanda
necessario, in maniera adeguata alle esigenze di lave-
razione. Delle lamelle orientabili permettono di gra-
duare I'illuminazione all'interno della sala di degusta-
zione, e il legno non trattato, sui soffitti e sulle pareii
della restante struttura, funziona da filtro per la luce
naturale. La maglia bianca in cemento armato Ospita
il settore degustazione ed & un collettore del campo
magnetico generato dal vicino elettrodotto, che viene
scaricato a terra, in modo da eliminare 'inquinamen-
to elettromagnetico nell'area di lavorazione, La ricer-
ca di materiali & meticolosa per garantire il massimo
livello di coibentazione naturale e di preservazione
del prodotto. Anche la scelta degli infissi ¢ affidata
vetrate acidate a bassa emissivita, che assicurano un
elevato grado di isolamento, Dal punto di vista edili
zio la climatizzazione é ottenuta con murature di
grande inerzia termica e con pareti e coperture venti-
late. I flusso d'aria naturale viene regolato mediante
Vapertura e la chiusura di camini orientati e posi- _y
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Uacqua viene niciclata
e depurata piu volte e alla fine
usata per irrigare i vigneti

SOFPRA, MELLA BARRICALA, LE ROCCE NATURALL, SULLE GUALI SCORRE
ACQUA, MAMTEMGORD STABILE IL MICROCLIMA IMNTERMC,

COMN IL GIUSTO GRADD DI TEMPERATURAS, E UMIDITA, FOMDAMEMNTALE
FER UINVECCHIAMEMNTO DEL VIND. QU SOTTO, LA ZONA

DI VINIFICAZICONE E, IM BASSO, IL PIAZZALE DI RACCOLTA DELLLVA,:
31 MNOTANC | TOMBIMI DI COLLEGAMEMNTO COM LA SOTTOSTANTE
ZOMA DI VIMIFICAZIONE, E LA QUINTA DI RIPARD DAl VEMTI
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I magnifici cinque

La tenuta di Colle Massari fwww.collemassari:if]
si trova in localité Poggi del Sasso, alle pendici
del Monfe Amiata e a 300 metri sul livelle

del mare, con un clima solitcmente
caratterizzato da forte ventilaziene e grandi
escursioni termiche. | vitigni presenti sono quelli
del 5an Giovese, del Cabernet Sauvignon,

del Ciliegiole, del Mantepulcianc, del
Vermenting, del Greco Bianco che danno
origine a cingue fipi di vino - tre rossi e due
bianchi - e o una groppa.
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zionali in punti strategici ai lati dell’edificio. Lintera
struttura, infatti, non utilizza condizionatori per la
climatizzazione. Infine, lastre di zinco titano vengono
usate per la protezione dell’acqua da batteri indeside-
rati. I_.’acquu viene trattata come risorsa critica non
solo nel processo di produzione del vino, ma in tuita
la sua fase di utilizzo. Le enormi quantita necessarie
alla lavorazione del vino vengono interamente recy-
perate, compresa quella dei drenaggi sotterranei della
barricaia. L'acqua viene riciclata pit volte e alla fine
recapitata in un unico impianto di fitodepurazione. £
al termine del processo di depurazione viene im piega-
ta per l'irrigazione delle vigne. Oltre a un’architettura
attenta all’ambiente, anche la conduzione agronomi-
ca dell'azienda segue i criteri della coltivazione biole-
gica: produzioni equilibrate, concimazione naturale,
divieto assoluto di prodotti chimici, quali diserbanti e
insetticidi. E tra i tanti trofei conservati nella bacheca
della famiglia Bertarelli, spicca quello di Progetto
vincitore del Premio internazionale Architettura so-
stenibile Fassa Bortolo, assegnato alla Cantina di
Colle Massari nell'edizione del 2006,

(¥ servizio ¢ oggeito del format to S.0.S.tenibilita, puntata
ltalia parte II, prodotto dal ministero dell Ambiente ¢ da RAI
Educational)




